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Art-Code: 30505001 HS-Code: 180 690 50

EAN Code: 4015753505012 CoO: DE

e 100 g

(DE) Mousse au Chocolat

Zutaten: Zucker, Kakaopulver stark entslt 12%, Magermilchpulver, modifizierte Stérke, Zartbitterschokolade 7% (Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Butterreinfett, fetiarmes
Kakaopulver, Emulgator: Sejalecithin), Glukosesirup, Kokosnussfett ganz gehértet, MilcheiweiB, Verdickungsmittel: Natriumalginat, Guarkernmehl; Stabilisator: Dikalium-
phosphat; KaffeeExirakt, Speisesalz. Zubereitung: Kaltes Wasser bis zu 6 cm auf der Skala (100 ml) direkt in den Beutel giefen, gut durchschlagen bis Masse steif ist. Es
kann auch mehr Wasser genommen werden. Allergene: Milch, Soja

[EN) Chocolate Mousse

Ingredients: sugar, de-oiled cocoa powder 12%, skimmed milk powder, modified starch, dark chocolate 7% (sugar, cocoa mass, cocoa butter, clarified butter, low fat cocoa
powder, emulsifier: soy lecithin); glucose syrup, hardened coconut fat, milk protein, thickeners: sodium alginate, guar gum; stabiliser: dipotassium phosphate; coffee exiract,
salt. Directions: Pour cold water info the bag up to 6 cm on the scale (100 ml), then beat well until sfiff. You may use more water. Allergens: milk, soy

[FR) Mousse au chocolat

Ingrédients: sucre, cacao en poudre forlement dégraissé 12%, lait écrémé en poudre, amidon modifié, chocolat noir 7% (sucre, pate de cacao, beurre de cacao, beurre
concentré, cacao maigre en poudre, émulsifiant: lécithine de soja), sirop de glucose, huile de noix de coco entiére hydrogénée, protéines de lait, épaississants: alginate
de sodium, gomme de guar; stabilisants: phosphate dipotassique; exirait de café, sel de table. Préparation: Verser de I'eau froide jusqu'au frait & cm de Iéchelle (100 ml)
directement dans le sachet, puis remuer énergiquement jusqu'a ce que le mélange soit bien ferme. Il sera peutétre nécessaire d'ajouter un peu plus d'eau. Allergénes: lait, soja

(IT) Mousse al cioccolato

Ingredienti: zucchero, cacao in polvere fortemente sgrassato 12%, latte scremato in polvere, amido modificato, cioccolato fondente 7% (zucchero, pasta di cacao, burro di
cacao, burroe chiarificato, cacao magro in polvere, emulsionante: lecitina di seia), sciroppo di glucosio, olio di cocco totalmente idrogenato, proteine del latte, addensante:
alginato di sodio, gomma di guar; stabilizzanti: fosfato dipotassico; estratio di caffé, sale da tavola. Preparazione: Versare acqua fredda nella busta fino a raggiungere i 6
cm indicati (100ml), sbattere molio bene fino a oftenere un impasto fermo. Si pud aggiungere pit acqua. Allergeni: latte, soia
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NL) Chocolademousse
Ingrediénten: suiker, sterk ontvette cacaopoeder 12%, magere melkpoeder, gemodificeerd zetmeel, pure chocolade 7% (suiker, cacaomassa, cacaoboter, boterconcentraat,
vetarme cacaopoeder, emulgator: sojalecithine), glucosesiroop, geheel gehard kokosvet, melkeiwit, verdikkingsmiddel: natriumalginaat, guarpimeel; stabilisator: dikalium-
fosfaat; koffie-extract, zout. Bereiding: Vul de zak met koud water tot 6 cm op de vullijn (100 ml), goed opkloppen tot het stijf is. Er kan ook meer water worden toegevoegd.
Allergenen: melk, soja

[ES) Mousse au Chocolat

Ingredientes: azicar, cacao en polvo fuertemente desgrasado 12%, leche desnatada en polvo, almidén modificado, chocolate negro 7% (azicar, pasta de cacao, manteca
de cacao, mantequilla clarificada, cacao en polvo bajo en grasa, emulsionante: lecitina de soja), jarabe de glucosa, aceite de coco completamente endurecido, proteinas
de leche, espesantes: alginato de sodio, goma guar; esfabilizante: fosfato dipotésico; extracto de café, sal comin. Instrucciones: Verter en el sobre agua fria hasta alcanzar
6 cm indicados (100 ml). Batir bien hasta que se obtenga una crema compacia. Se puede también utilizar més agua. Allergénos: leche, soja

[PL) Mousse au Chocolat

Sktadniki: Cukier, kakao w proszku o niskiej zawartosci tuszczu 12%, odtuszezone mleko w proszku, skrobia modyfikowana, gorzka czekolada 7% (cukier, masa kakao-
wa, masto kakaowe, czysty ttuszez maslany, kakao w proszku o niskiej zawartosci fuszezu, emulgator: lecytyna sejowal), syrop glukozowy, ttuszcz kokosowy catkowicie
uwodorniony, biatko mleka, substancja zageszczajgca: alginian sodu, guma guar; stabilizator: fosforan dipotasu; ekstrakt kawy, sél kuchenna. Przyrzadzanie: Wlac¢
zimng wode do wysokosci © cm na skali (100 ml) bezposrednio do torebki. Dobrze wytrzepa¢ trzepaczkq na jednolitq mase. Mozna réwniez pobra¢ wiekszg ilos¢ wody.
Alergeny: mleko, soja

[CZ) Nadychané &éokoladova péna

PFisady: cukr, silng odolejovany kakaovy prasek 12%, susené odsfiiedené mléko, modifikovany skrob, tmava Eokoldda 7% (cukr, kakaové hmota, kakaové mésle, koncen-
frované mdslo, nizkotuény kakaowy prasek, emulgétor: séjovy lecitin), glukézovy sirup, kokosowy tuk Uplné hydrogenovany, mlééna bilkovina, zahusfovadlo: alginét sodny,
guarové moucka; stabilizator: hydrogenfosforecnan draselny; wiazek z kévy, kuchyiska sil. PFiprava: Studenou vodu nalijfe do vysky 6 cm (100 ml) piimo do séeku a dobre
prosleheijte, dokud hmota nezhousine. Je mozné piidat i vice vody. Alergeny: mléko, séja

[HU) Mousse au Chocolat

Osszetevék: Cukor, kakadpor, erésen olajialanitott 12%, sovény tejpor, modifikélt keményitd, keserl éicsokolédé 7% (cukor, kakadmassza, kakadvaj, vajzsir, zsirszegény
kakaopor, emulgedtor: széjalecitin), glukoz szirup, kokuszzsir egészen telitett, tejfehérie, sritéanyag: nétrium-alginat, guarbab liszt; stabilizator: dikaliumfoszfét; kavékivonat,
étkezési s6. Utmutatasok: Hideg vizet éntiink kdzvetlenil a tasakba a skéldn 6 cmig (100 ml), jol felverjik, amig kemény masszat kapunk. Tébb vizet is adhatunk hozzd.
Allergének: tej, széja

(RU) LLokonagHbIi Mycc

CocraB: caxap, kakao-ropoLLoK cirbHo 06e3kupeHHbil 12%, Monoko cyxoe 06e3xvpeHHoe, MoAMULMPOBaHHBIA Kpaxmar, ropbkii Wokonaz 7% (caxap, kakao-macca, Macro kakao, TonnéHoe
Macno, Kakao-NOPOLLIOK HEXMPHbIA, AMYNbratop: COeBbIi NELMTIH), CMPON FTIHKO3bl, IMAPOreHU3MpoBaHHOE KOKOCOBOE Macrio, MOMOUHbIIA Gerok, 3aryCTUTenu: anbrHat HaTpus, ryaposas kamesp;
cTabunuaatop: audocdat kanusi; KodeitHbli 3kCTpakT, cTorioas corb. Cnocod npumeHeHNs: XONoaHyto BOAY 3anTb HENOCPeACTBEHHO B nakeT Ao 0TMETkM 6 cm (100 Mr1), XOpoLLo B3GUTb, 4TOBHI
macca 3aryctena. MoxHo B3siTb 1 6oriblue BoAbl. AnmnepreHbl: MOJIOKO, COst

(DK) Mousse au Chocolat

Ingredienser: sukker, kakaopulver steerkt afolieret 12%, skummetmaelkspulver, modificeret stivelse, letbitter chokolade 7% (sukker, kakaomasse, kakaosmer, rent fedt fra smer,
fedtfattigt kakaopulver, emulgator: sojalecitin; glukosesirup, kokosneddefedt helt haerdet, meelkeaeggehvide, fortykkelsesmiddel: natriumalginat, guarkernemel; stabilisator:
dikaliumphosphat; kaffe-ekstrakt, salt. Tilberedelse: Haeld koldt vand direkte i posen op il 6 cm pé& skalaen (100 ml), pisk godt, fil massen er stiv. Man kann ogsé tage mere
vand. Allergener: mzlk, soja

(Fl) Suklaamousse

Ainekset: sokeri, voimakkaasfi &ljyténta kaakaojauhetta 12%, kevytmaitojauhe, modifioitu térkkelys, tummaa suklaata 7% (sokeri, kaakaomassa, kaakaovoi, kirkastettu vei, véhéras-
vapifoinen kaakojauhe, emulgointicine: soijalesitiini), glukoosisiirappi, téysin kovetettu kookospéhkindrasva, maitoproteiini, sakeutiamisaine: natriumalginaatti, guarkumijauho; stabi-
lointiaineet: dikaliumfosfaatti; kahviuute, ruokasuola. Valmistus: Kaada kylméd vetid suoraan pussiin kunnes vesi saavutioa ¢ cm korkeuden asteikossa (100 mil). Sekoita pussin sisciliéd
voimakkaasti siksi kunnes seos sopivasti paksunee. liséd vetté tarpeen mukaan. Allergeenit: maito, soija

(NO) Sjokolademousse

Ingredienser: sukker, kakaopulver med lavt oljeinnhold 12%, skummet melkepulver, modifisert stivelse, mark sjokolade 7% (sukker, kakaomasse, kakaosmer, rent smorfett,
kakaopulver med lavt fettinnhold, emulgator: soyalecitin), glukosesirup, helt herdet kokosnafifett, melkeprotein, fortykningsmiddel: natriumalginat, guarkjernemel; stabilisator:
dikaliumfosfat; kaffeekstrakt, salt. Tilberedning: Hell kaldt vann opp fil 6 cm pa skalaen (100 ml), pisk godt til massen er stiv. Bruk gjeme mer vann om dette anskes. Aller-
gener: melk, soya

(SE) Chokladmousse

Ingredienser: socker, kakaopulver héggradigt oliefritt 12%, skum-mjélkspulver, modifierad stérkelse, mérk choklad 7% (socker, kakaomassa, kakaosmér, skirat smér, lagt
fetthaltigt kakaopulver, emulgeringsmedel: sojalecitin), glukossirap, kokosnétfett helt hardat, mijslkprotein, forfiockningsmedel: natriumalginat, guarkarnmisl; stabilisatorer:
dikaliumfosfat; kaffeextrakt, salt. Tillagning: Héill kallt vatten direkt i p&sen énda till en héjd pa 6 cm pa skalan (100 ml). Rér

om pé&sens innehall kraftigt fills blandningen fér en fastare konsistens. Tillsétt mer vatten vid behov. Allergener: mjslk, soja

| Hessenring 23 | 64546 Morfelden-Walldorf | Germany
Tel: +49 61 05 45 67 89 | Fax: +49 61 05 4 58 77 | sales@katadyn.de | www.katadyngroup.com



S ———— e T

SHELFLIFE

TR e L = A S S R
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